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Decreto-Lei n° 30/2009
de 17 de Agosto

O presente diploma estabelece o regime de vistoria a
estabelecimentos comerciais e o regime de declaracio pré-
via a que estdo sujeitos os estabelecimentos de comércio
de produtos alimentares e alguns estabelecimentos de
comércio de produtos ndo alimentares e revoga o Decreto-
Lein.° 3/2006, de 16 de Janeiro e a Portaria n.° 47/2008,
de 29 de Dezembro.

A instalacdo dos estabelecimentos de comércio ali-
mentar e ndo alimentar esta actualmente sujeita a um
regime de licenciamento prévio, tornando o processo de
licenciamento dos estabelecimentos lento e complexo,
devido, sobretudo, a dificuldade de agendamento de uma
vistoria que exige a presenca em simultaneo de varios
organismos e entidades, com todas as desvantagens que
tal acarreta ao dinamismo da economia nacional.

No quadro das diferentes iniciativas visando a me-
lhoria das condi¢ées do ambiente de negécios em Cabo
Verde, é dado mais um passo em matéria de simplificagdo
do processo de licenciamento daqueles estabelecimentos,
com a institui¢do da vistoria 4 posteriori, permitindo as
empresas obter mais rapidamente licengas e autorizagoes
e cumprir outras formalidades de que necessitam para
exercer a sua actividade.

Relativamente aos estabelecimentos de comércio ali-
mentar e certos estabelecimentos de comércio nao ali-
mentar entendeu-se que o actual regime de licenciamento
prévio impoe aos particulares procedimentos complexos,
justificando-se a adop¢do de uma solucéo alternativa que
facilite as actividades econémicas em questéo, podendo a
seguranca das pessoas decorrentes do funcionamento dos
estabelecimentos de comércio de produtos alimentares
e nédo alimentares ser garantida através de um regime
de declaracio prévia a abertura dos estabelecimentos,
0s quais sfdo posteriormente, e em qualquer momento
do seu funcionamento, fiscalizados pelas autoridades
competentes.

Desta forma, sem dispensar os procedimentos estabe-
lecidos em matéria de urbanizacéo e edificac¢ao, elimina-
se a obrigatoriedade da vistoria prévia a elaboracio e
emissio de alvara relativo ao funcionamento de estabe-
lecimentos de comércio, reduzindo-se significativamente
os prazos de abertura dos estabelecimentos.

O presente diploma pretende também uma maior res-
ponsabilizacdo das empresas no que se refere a qualidade
e a seguranca dos produtos.

Foram ouvidos as associa¢ées empresariais do sector e
a Associacdo Nacional dos Municipios de Cabo Verde;

Assim:

No uso da faculdade conferida pela alinea a) do n.° 2 do
artigo 203° da Constitui¢do, o Governo decreta o seguinte:

CAPITULO I

Disposicoes gerais
Seccao 1

Do Objecto e defini¢ao
Artigo 1°
Objecto

O presente diploma estabelece o regime de vistoria a
que esta sujeito os estabelecimentos comerciais e con-
juntos comerciais.

Artigo 2°

Defini¢oes
1. Para efeitos deste diploma, entende-se por:

a) “Vistoria”, o acto através do qual as entidades
competentes atestam a conformidade das
infra-estruturas destinadas ao comércio as
exigéncias legais sobre a sua funcionalidade,
seguranga e saude publica.

b) “Estabelecimentos comerciais”, toda a instalacéo, de
caracter fixo e permanente, onde seja exercida,
exclusiva ou principalmente, de modo habitual
e profissional, uma ou mais actividades comer-
ciais, por grosso, por grosso em livre servigo ou
a retalho, e os conjuntos comerciais.

¢) “Estabelecimento de comércio por grosso”, o local
onde se exerce a actividade de comércio por
grosso.

d) “Comérecio por grosso em livre servigo”, a activida-
de de comércio por grosso definida nos termos
mencionados na alinea anterior e cujo método
de venda se caracterize por as mercadorias se
encontrarem expostas e ao alcance dos clientes
que, servindo-se a si proprios, as levam a caixa
para efectuar o pagamento;

e) “Estabelecimento de comércio a retalho”, o local onde
se exerce a actividade de comércio a retalho.

f) “Comércio Alimentar”, a actividade comercial
que consiste na aquisi¢io de produtos alimen-
tares e posterior venda em estabelecimentos
apropriados ou em outros lugares permitidos
por lei.

2) “Comércio ndo Alimentar”, é a actividade comer-
cial que consiste na aquisicdo de produtos
néo alimentares e posterior venda em estabe-
lecimentos apropriados ou em outros lugares
permitidos por lei.

h) “Estabelecimento de comércio alimentar”, o local
onde se exerce exclusivamente uma actividade
de comércio alimentar;

i) “Estabelecimento de comércio ndo alimentar”, o
local onde se exerce exclusivamente uma ac-
tividade de comércio ndo alimentar;

J) “Estabelecimento de comércio misto”, o local onde
se exercem, em simultaneo, actividades de
comércio alimentar e ndo alimentar;
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k) “Conjunto comercial”’, o empreendimento pla-
neado e integrado, composto por um ou mais
edificios nos quais se encontra instalado um
conjunto diversificado de estabelecimentos de
comércio a retalho e de prestacido de servigos
quer sejam ou nao propriedade ou explorados
pela mesma entidade, que preencha cumula-
tivamente os seguintes requisitos:

1) Disponha de um conjunto de facilidades conce-
bidas para permitir a uma mesma clientela o
acesso aos diversos estabelecimentos;

11) Seja objecto de uma gestdo comum responsa-
vel, designadamente pela disponibilizacdo de
servicos colectivos, pela instituicio de praticas
comuns e pela politica de comunicacéo e ani-
macio do empreendimento;

l) “Instalacao”, a actividade da qual resulta a criagao
de um estabelecimento ou conjunto comercial,
quer esta actividade se traduza em novas edi-
ficacdes quer resulte de obras em edificacées
ja existentes.

m) “Modifica¢do”, a reconstrugdo, ampliacio, alte-
racdo ou expansio da area de venda de um
estabelecimento, bem como qualquer mudancga
de localizagdo e ramo do comércio;

s) “Area de venda do estabelecimento”, toda a area
destinada a venda onde os compradores tém
acesso ou os produtos se encontram expostos ou
sdo preparados para entrega imediata, nela se
incluindo a zona ocupada pelas caixas de saida
e as zonas de circulacio dos consumidores in-
ternas ao estabelecimento, nomeadamente as
escadas de ligacdo entre os varios pisos;

t) “Area bruta loc4vel (ABL)”, a area que produz ren-
dimento no conjunto comercial, quer seja uma
area arrendada ou vendida, e que inclui a area
de venda, os espacos de armazenagem e escri-
torios afectos a todos os estabelecimentos.

2. 5S40 equiparados a comércio a retalho as lojas, as mer-
cearias, as pastelarias, os bares, os botequins e similares.

Seccao 11
Ambito e Abrangéncia
Artigo 3°
Ambito
1. Estao abrangidos pelo presente diploma os seguintes

estabelecimentos de comércio de produtos alimentares e
nao alimentar e conjuntos comerciais:

a) Estabelecimentos de comércio a retalho;

b) Estabelecimentos de comércio a grosso e a grosso
em livre servico;

¢) Conjuntos comerciais.

2. O disposto no presente diploma nao é aplicavel aos
estabelecimentos especializados de comércio a retalho
de medicamentos.

Artigo 4°
Abrangéncia

1. A vistoria é obrigatéria para todo e qualquer esta-
belecimento comercial e realizada anualmente.

2. A vistoria é realizada no momento da abertura de
estabelecimento comercial, ou em caso de renovacio do
alvara comercial, alteracdo de actividades exercidas,
mudanga de localizag¢éo, modificagao do estabelecimento
e trespasse.

3. A realizagdo da vistoria pode ser feita a posteriori,
obedecendo o preceituado no regime da declaracio prévia.

CAPITULO II

Da Vistoria
Seccao 1
Do pedido, da data e da Comunicacéao
Artigo 5°

Pedido de vistoria

1. As vistorias a que se refere o artigo 4.° devem ser
solicitadas pela entidade responsavel pela exploracéo do
estabelecimento, através de requerimento.

2. O requerimento ¢ feito conforme o modelo em Anexo I1
ao presente diploma e, sera entregue na:

a) Direcc¢ao Geral responsavel pela area de comércio,
ou em caso de delegacdo de competéncia na
associacao empresarial do respectivo

b) Sector ou area geografica, em caso de estabele-
cimentos de comércio por grosso e por grosso
em livre;

¢) Camara Municipal do concelho onde se situa o
estabelecimento, em caso de estabelecimentos
de comércio a retalho.

3. Do requerimento devem constar o seguinte:

a) A identificacdo da entidade requerente, com a
indicacéo do seu numero de identificagdo fiscal
e do cadastro comercial,;

b) A identifica¢do do estabelecimento a vistoriar;

¢) A identificac¢do do tipo de comércio (grosso ou a
retalho) dos géneros a serem comercializados
no estabelecimento; e

d) A identificacio do tipo de vistoria.

4. O pedido de realizacdo de vistoria deve ser acom-
panhado dos elementos referidos no anexo I ao presente
diploma.

Artigo 6°

Data da vistoria

1. Compete ao Presidente da Comisséo a que alude o
artigo 13.° do presente diploma, a convocacao dos restan-
tes departamentos e servigos envolvidos indicando a data
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e hora para a realizacdo da vistoria, com antecedéncia
minima de 5 (cinco) dias contados da data da recepcao
do pedido de vistoria.

2. A vistoria realiza-se em dia util e dentro do horario
normal de trabalho em vigor na administracéo publica,
no prazo maximo de 10 (dez) dias contados a partir data
do pedido de vistoria:

a) Apés a data da abertura;

b) Apds a entrega pedido de renovacao do alvara;
¢) Apoés a alteracdo da actividade exercida;

d) Ap6s a mudanga de localizagéo;,

e) Apd6s a modificagdo do estabelecimento; ou

/) Apos o trespasse.

3. Se por razdes ndo imputaveis a entidade que solicitou
a vistoria, a mesma néo for realizada dentro do prazo
fixado no nimero anterior, a vistoria realiza-se no 1° dia
util seguinte ao do impedimento.

Artigo 7°

Comunicacao da vistoria

A Direccio Geral responsavel pelo sector do comércio,
e as entidades nos casos de delegacio de competéncias,
e ou a Camara Municipal onde se situa o estabelecimen-
to, comunicam ao requerente da vistoria, a data e hora
fixadas para a sua realizacéo.

Secgao 11
Das obrigacées e Faltas
Artigo 8°
Obrigacoes da entidade que solicita a vistoria

1. Na data e hora indicadas na comunicacéo referida
no artigo anterior, o requerente faz deslocar ao estabele-
cimento a vistoriar um ou mais representantes seus de-
vidamente credenciados, que acompanham a vistoria.

2. O representante da entidade que solicita a vistoria
é obrigado a facultar a comissao de vistoria:

a) No inicio da vistoria, os meios técnicos e materiais
disponiveis e considerados necessarios pela
comissdo, com vista ao cabal desempenho das
suas funcées;

b) Visita a todas as instalagbes que integram o
estabelecimento, bem como as respectivas
instalagdes sanitarias e sociais e a quaisquer
outras instalac¢oes ou dependéncias anexas ou
acessorias;

¢) Consulta de todos os documentos relativos as ins-
talacgoes, designadamente desenhos, planta e
planos de implantacgao, autorizagoes de obras
e instrugdes técnicas relativas as principais
maquinas, equipamentos e instalacoes, os
quais deverdo estar disponiveis no estabele-
cimento; e

d) Todos os esclarecimentos relativos a instalacéo e
ao funcionamento das instalagoes.

Artigo 9°
Faltas imputaveis a Entidade que Solicita a Vistoria

1. Considera-se que a vistoria nio se realizou por razoes
imputdveis ao requerente, sempre que se verifique uma
das situacoes seguintes:

a) Quando decorrido uma hora apés a hora fixada
na comunicac¢do a que se refere o artigo 7,°
nao se tiver apresentado no estabelecimento
o representante dessa entidade;

b) Quando a comissdo verificar, da parte do repre-
sentante do estabelecimento a vistoriar, uma
atitude voluntaria e reiterada de obstrucao
através da recusa em dar cumprimento as
obrigacdes estabelecidas no n® 2 do artigo
anterior; ou

¢) Quando a comissio verificar que o estabelecimento
néo reune as condigoes exigidas na legislacio co-
mercial e as declaradas na declaracio prévia.

2. Verificando-se qualquer das situacoes referidas no
numero anterior, a comisséo consigna o facto no auto de
vistoria.

3. Sem prejuizo de recorrer as vias normais de reclamacio
e recurso, o requerente fica, para que seja realizada nova
vistoria, obrigado a:

a) Pagar as despesas incorridas com a deslocagao da
comissdo de vistoria;

b) Pagar uma coima corresponde a um dia de salario do
membro de categoria mais elevada da comissao,
vezes o numero dos membros da mesma;

¢) Solicitar nova vistoria nos termos do presente
diploma.

Artigo 10°

Faltas imputaveis ao responsavel pela vistoria

1. Considera-se que a vistoria nio se realizou por razoes
imputaveis ao responsavel pela vistoria, sempre que se
verifique uma das situacoes seguintes:

a) Quando decorrido uma hora apés a hora fixada
na comunicacdo a que se refere o artigo 7° e
néo se tiver apresentado no estabelecimento
os elementos da entidade da responsavel pela
vistoria devidamente credenciado; e

b) Quando nao se verificarem as condi¢oes exigidas
pelos nimeros 2, 3 e 4 do artigo 13°.

2. Caso as situagoes das alineas a) e b) do nimero ante-
rior tenham ocorrido por razdes imprevisiveis, desde que
devidamente justificadas ao requerente, pode a entidade
responsavel marcar nova data para vistoria, num periodo
nunca superior a 5 (cinco) dias uteis.

3. Em caso de incumprimento do n’ 2, a vistoria realiza-se
nos 5 (cinco) dias uteis subsequentes e fica reduzida
para metade a taxa devida pelo requerente para a sua
realizacéo.
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Seccao 111
Da Realizacao da Vistoria
Artigo 11°

Realizacao da vistoria a estabelecimentos
de produtos nao alimentares

1. A comissao de vistoria e representantes da entidade

que

explora o estabelecimento visitam conjuntamente

todas as instalac¢bes e dependéncias anexas do mesmo,
devendo analisar designadamente, o aspecto fisico
das instalacgdes, a sua funcionalidade, as condi¢des de
seguranca contra incéndio e as condi¢es de higiene e
seguranca no trabalho.

2.

Na andlise dos aspectos fisicos das instalacdes, a

comissio deve ter em conta:

3.

a) A conformidade com as disposi¢oes legais aplica-
veis, com os planos e projectos de implemen-
tagdo do estabelecimento, designadamente no
que se refere a localizacédo e dimensio e as ins-
talagoes eléctricas adequadas as necessidades
dos produtos a serem comercializados;

b) A existéncia de condi¢oes de iluminacéo e de venti-
lacido adequadas a natureza das actividades;

¢) A existéncia de instalagbes sanitarias em nimero
suficiente e devidamente equipadas com esgoto
sifonado e abastecimento de agua corrente,
assim como dispositivos adequados a limpeza
e higienizacao das instalacoes;

d) A existéncia de paredes completamente rebocadas
e pintadas;

e) A existéncia de pavimentos cimentados e conser-
vados permanentemente limpos.

Na analise da funcionalidade, a comissdo deve ter

em conta:

a) As areas de armazenamento e de venda devem
estar perfeitamente delimitadas e ter uma
area de amostragem dos produtos. A presente
disposicao nao se aplica aos estabelecimentos
a grosso em livre servico;

b) A separacio dos produtos em fun¢io da sua na-
tureza;

¢) A criagdo de condicbes de conservacgio para aqueles
produtos que exigem tal cuidado;

d) A utilizacdo de estrados para o armazenamento
dos produtos;

e) A disponibilizacdo de espaco suficiente para cir-
culacdo do pessoal encarregue de arrumacéio
dos produtos;

f) A existéncia de duas areas bem distintas, com
nitida separacéo fisica, devendo esta ultima
observar os requisitos de infra estrutural
comercial retalhista, caso tiver a acumulacéo
de dois tipos de actividades (Grossista e Re-
talhista);

2) A existéncia de material de stockagem dos produtos
(expositores, prateleiras, estantes, paletes)
contempladas de acordo com a utilizagdo de
produtos de categorias diferentes.

4. Na analise das condicbes de seguranca contra incéndio
deve a comissfo ter em conta:

a) A existéncia de portas de evacuacio com sinali-
zacao das saidas de emergéncia e dispositivo
de iluminacao de emergéncia;

b) A existéncia de meios de alarme;

¢) A existéncia de um plano de actuacio em caso de
incéndio;

d) A existéncia de extintores e bocas-de-incéndio em

numero suficiente, correctamente localizados
e dentro do prazo de validade.

5. Na analise das condigoes de higiene e seguranc¢a no
trabalho deve a comissio ter em conta:

a) A existéncia de boletim de sanidade emitido pela
Delegacia de Satde para todos os funcionarios
do estabelecimento inclusive o responsavel do
mesmo;

b) A existéncia de equipamentos individuais de proteccio,
tais como capacetes, mascaras, 6culos, luvas,
calcado e vestudario especiais, quando a natureza
das actividades aconselhem o seu uso;

¢) A existéncia de instalagoes e de materiais de
primeiros socorros adequados a natureza das
actividades;

d) A existéncia de dispositivos adequados a limpeza
e higienizacgao do estabelecimento;

e) Os contentores devem ser de fabrico adequado,
possuir tampa protectora, mantida em boas
condigdes e permitir a facil limpeza e desin-
feccao;

f) A existéncia de dispositivos de sinalizacdo, de
proteccgao e de resguardo das areas de trabalho
potencialmente perigosas, designadamente
quando situadas em locais elevados, em are-
as onde existem riscos de explosdo ou onde
sejam manuseados ou processados materiais
inflaméaveis, téxicos ou perigosos, ou ainda
na proximidade de zonas de circulacdo de
equipamentos de carga e transporte ou de
instalagdes, maquinas e equipamentos com
partes méveis ou funcionando a temperaturas
e pressoes elevadas, que possam causar danos
fisicos as pessoas que com eles trabalham ou
que circulem na sua vizinhanga;

2) A existéncia de dispositivos e meios adequados
que, atendendo a natureza das actividades,
possam ser razoavelmente exigidos para
garantir a seguranca e integridade fisica do
pessoal do estabelecimento e de terceiros,
tanto para o homem como para o ambiente,
designadamente quando haja producao de
ruidos intensos ou de efluentes e residuos po-
luentes, caso em que devera ser dada particular
atencao aos sistemas de evacuacgao, deposi¢ao
e tratamento.
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Artigo 12° zonas contaminadas para zonas limpas, em
especial para zonas onde sejam manuseados
alimentos susceptiveis de apresentarem um
elevado risco para o consumidor final;

Realizacao da vistoria a estabelecimentos
de produtos alimentares

1. A comissio de vistoria e representantes da entidade
que explora o estabelecimento visitam conjuntamente
todas as instalacées e dependéncias anexas do mesmo,
devendo analisar designadamente, o aspecto fisico
das instalacgdes, a sua funcionalidade, as condi¢des de
seguranca contra incéndio, e as condi¢des de higiene e
seguranca no trabalho.

h) As instalagoes alimentares permanentes devem,
sempre que necessario, dispor de vestiarios
adequados para o pessoal;

i) Os produtos de limpeza e os desinfectantes néo
devem ser armazenados em areas onde sdo
manuseados géneros alimenticios;

2. Na analise dos aspectos fisicos das instalagoes, a

e J) Os pavimentos das instalag¢des devem ser construidos
comissdo deve ter em conta:

a) A conformidade com as disposic¢oes legais aplicaveis,
com os planos e projectos de implementacéo
do estabelecimento, designadamente no que
se refere a localizacdo e dimenséo e as insta-
lacbes eléctricas adequadas as necessidades
dos produtos a serem comercializados;

b) Instalacbes sanitarias em numero suficiente,
munidas de autoclismo e com um sistema
de esgoto eficaz e equipadas com ventilacido
natural ou mecanica, ndo podendo as mesmas
comunicar directamente com as salas onde se
manipulam os alimentos;

¢) Um ntiimero adequado de lavatérios devidamente
localizados e indicados para a lavagem das
maos, equipados com agua limpa, accionadas
por pedal ou sensor, materiais de limpeza das
méos e dispositivos de secagem higiénica e,
sempre que necessario para assegurar a segu-
ranca e salubridade dos géneros alimenticios,
devidamente separados dos que se destinam
a lavagem de alimentos;

d) Ventilacdo natural ou mecanica adequada e sufi-
ciente, de modo a ser evitado o fluxo mecanico
de ar de uma area contaminada para uma
limpa, devendo os sistemas de ventilacdo ser
construidos de forma a proporcionar um acesso
facil aos filtros e a outras partes que necessi-
tem de limpeza ou de substituicio;

e) As instalacées alimentares permanentes devem
dispor de luz natural e/ou artificial adequada;

f) O estabelecimento deve dispor de um sistema de

com materiais impermeaveis, antiderrapantes,
lavaveis e néo toxicos, de forma a permitir o
escoamento adequado das superficies, para
assegurar a seguranca e salubridade dos gé-
neros alimenticios;

k) As paredes das referidas instalacées devem ser
construidas com materiais impermeaveis, la-
vavels e ndo toxicos, e ser lisas até uma altura
adequada as operacoes de limpeza;

) Os tectos, tectos falsos e outros equipamentos
neles suspensos devem ser concebidos, cons-
truidos e acabados de modo a evitar a acu-
mulacgéo de sujidade, reduzir a condensacio
e o desenvolvimento de bolores indesejaveis e
evitar o desprendimento de particulas, outras
substancias ou objectos nocivos;

m) As janelas e outras aberturas devem ser construidas
de modo a evitar a acumulagio de sujidade,
estar equipadas, sempre que necessario para
assegurar a seguranca e salubridade dos géne-
ros alimenticios, com redes de protec¢do contra
insectos, facilmente removiveis para limpeza,
e permanecer fechadas durante a laboracéo,
quando da sua abertura puder resultar a
contaminagio dos géneros alimenticios pelo
ambiente exterior;

n) As portas devem ser superficies lisas e ndo ab-
sorventes;

0) As superficies em contacto com os géneros alimen-
ticios, incluindo as dos equipamentos, devem
ser construidas em materiais lisos, lavaveis e
nao toxicos.

abastecimento de 4gua potavel, ligado a rede 2. Na analise do aspecto da funcionalidade é ainda
de abastecimento publico ou a sistema privado  exigivel, além do estipulado no n.” 3 do artigo 11°, aos
com as caracteristicas de qualidade da 4gua  estabelecimentos de produtos alimentares, os requisitos
para consumo humano constantes da lei. A  abaixo apresentados:

agua utilizada no abastecimento deve ser sufi-
ciente e permitir uma utilizagdo que garanta a
nao contaminacio dos géneros alimenticios;

2) Os sistemas de esgoto devem ser adequados ao fim
a que se destinam e projectados e construidos
de forma a evitar o risco de contaminacio. Se
os canais de evacuacéo forem total ou parcial-
mente abertos, devem ser concebidos de forma
a assegurar que nio haja fluxos de residuos de

a) Os meios frigorificos (caAmaras, arméarios ou
expositores) devem ser instalados de modo a
permitir a saida facil para o exterior do ar que
atravessa o condensador, possuir indicadores
de temperatura, possuir alarme ou lampada
indicadora, colocada no exterior, para alertar
sempre que a porta nio fique completamente
fechada e de accionamento interior para aber-
tura em situacio de emergéncia;
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3. Na analise das condi¢ées de seguranca contra in-
céndio deve a comissio ter em conta o estipulado no n.” 4
do artigo 11°

4. Na analise das condig¢bes de higiene e seguranca no
trabalho é ainda exigivel, além do estipulado no n.° 5 do
artigo 11°, aos estabelecimentos de produtos alimentares,
que os locais de armazenagem dos residuos sejam conce-
bidos e utilizados de modo a permitir boas condi¢oes de
limpeza e impedir o acesso de animais e a contaminacao
dos alimentos, da 4gua potavel, dos equipamentos e das
instalacgoes.

CAPITULO II
Da comissao e respectiva competéncia
Secgao I
Da Comissao
Artigo 13°
Comissao de vistoria
1. A vistoria é efectuada por uma comissdo composta por:

a) Um elemento designado pelo Municipio da area
onde se situa o estabelecimento, que preside,
em caso de estabelecimento de comércio a
retalho;

b) Um elemento designado pelas entidades respon-
séaveis pela realizacio da vistoria, nos casos de
delegacio de competéncia, que preside, em caso
de estabelecimentos de comércio por grosso e
por grosso em livre;

¢) Um elemento, designado pela Direccdo Geral
responsavel pelo sector do comércio;

d) Um elemento, designado pelos servigos municipais
onde se localiza o estabelecimento, em caso de
estabelecimentos de comércio por grosso e por
grosso em livre servigo; e

e) Um elemento designado pela Delegacia de Satude
da area onde se situa o estabelecimento.

2. Em caso de estabelecimentos de comércio a grosso e a
grosso em livre servigo, e conjuntos comerciais a vistoria
s6 é valida quando estejam presentes, pelo menos 3 (trés)
elementos da comisséo, sendo um deles o presidente da
comissao.

3. Em caso de estabelecimentos de comércio a retalho,
a vistoria é valida quando estejam presentes, pelo menos
o presidente da comissio e o elemento designado pela
Delegacia de Saude.

4. No caso de estabelecimentos de comércio de pro-
dutos alimentares deve ainda, estar presente, além dos
elementos referidos nos nimeros 2 e 3, um elemento da
Direccao Geral responsavel pelo sector alimentar.

5. Sempre que a dimensio ou complexidade das insta-
lagGes a vistoriar justificar, pode a comissao requisitar a
intervencéo de outros técnicos ou peritos para integrar
a comissao.

6. O valor das taxas inclui as despesas com deslocagao, in-
cluindo seguro viagem e estadia da comissdo de vistoria.

Artigo 14°

Do poder discricionario da Comissao

1. A comissdo de vistoria zela para que nfo sejam
feitas exigéncias excessivas ou desproporcionadas que
prejudiquem o bom andamento dos trabalhos ou normal
desenrolar das actividades do estabelecimento, tendo
devidamente em conta a natureza dessas actividades, a
legislagao aplicavel e as condigbes reais do pais.

2. Salvo casos excepcionais, devidamente justificados,
a duracao da vistoria nao deve ultrapassar 1 (um) dia
atil de trabalho.

Seccao 11
Do auto de Vistoria
Artigo 15°

Auto de vistoria

1. Da vistoria efectuada é lavrado o auto de vistoria,
assinado por todos os intervenientes na mesma e pelo
representante do requerente, autenticados com o carimbo
da entidade responsavel pela vistoria, sendo entregue
uma cépia a todas as entidades intervenientes.

2. Do Auto deve constar, sem prejuizo das matérias
tratadas no modelo de Auto de Vistoria, constante como
Anexo III ao presente diploma, a apreciac¢io dos seguintes
elementos:

a) A conformidade da instala¢do com os projectos
aprovados;

b) O cumprimento das prescri¢ées técnicas legal-
mente estabelecidas;

¢) A procedéncia de quaisquer reclamagdes que
eventualmente tenham sido apresentadas por
terceiros;

d) Quaisquer adverténcias, recomendagoes e recla-
macoes que a comissio entenda dever dirigir a
entidade que explora o estabelecimento;

e) Quaisquer condi¢des que a comissdo julgue ne-
cessarias 1mpor e o prazo para o seu cumpri-
mento; e

f) A verificagéo de que o estabelecimento se encontra
em condicbes de ser autorizada a instalagéo, a
titulo definitivo ou provisério, quando esta se
mostrar conveniente.

3. No caso do representante da entidade que explora
o estabelecimento nao se conformar com o que do auto
consta, deve menciona-lo no proprio auto.
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Seccao 111

Da Comunicacao dos Resultados, Verificacao
do Cumprimento e do Recurso

Artigo 16°

Comunicacao dos resultados

No prazo de 5 (cinco) dias teis a contar da data de re-
alizacdo da vistoria, deve ser comunicado ao requerente,
o resultado da mesma e o despacho sobre ela exarado,
do qual constam, se for caso, as condi¢gdes impostas ao
funcionamento e os prazos para o seu cumprimento, que
nao pode ser superior a 60 (sessenta) dias uteis.

Artigo 17°

Verificacdo do cumprimento das condi¢oes de funcionamento

1. Findo o prazo fixado para o cumprimento de quais-
quer condic¢bes ou para o funcionamento a titulo proviso-
rio, é efectuada nova vistoria por técnicos das entidades
que impuseram as referidas condicées.

2. Se no decurso da vistoria prevista no nimero anterior
se verificar o ndo cumprimento das condi¢des impostas,
é fixado um novo prazo que nio pode ser superior a 30
(trinta) dias uteis, findo o qual é efectuada uma terceira
e ultima vistoria.

3. A autorizacgio definitiva para o funcionamento é
concedida apds verificacdo do cumprimento das condi¢oes
que tiveram sido fixadas nos termos dos artigos 15° e 16°,
mediante comprovativo do pagamento das taxas relativas
as vistorias referidas nos nimeros 1 e 2 anteriores, se
for esse o caso.

Artigo 18°

Recurso

1. No caso de ndo se conformar com o que constar da
comunicacdo dos resultados, a entidade requerente pode
interpor recurso hierarquico, no prazo maximo de 15
(quinze) dias contado da data de recep¢io da referida
comunicacio, para o membro do Governo responsavel
pelo sector do comércio.

2. O membro do Governo responsavel comunica a sua
decisdo aquela entidade e as restantes entidades inter-
venientes na vistoria, no prazo de 15 (quinze) dias tuteis,
contado da data da recepc¢do do recurso.

3. Da decisdo das entidades referida no nimero 1 do
presente artigo cabe recurso nos termos da lei.

Secgao IV
Artigo 19°

Comunicac¢ao de encerramento

1. O encerramento ou a suspenséo temporaria decididos
pelo titular da exploracao dos estabelecimentos abrangi-
dos pelo presente diploma devem ser comunicados, pelo
titular da exploracao, a Direc¢io Geral responsavel pelo

sector do comércio e as entidades nos casos em que haja
delegacdo de competéncias, e ou a Camara Municipal
onde se situa o estabelecimento.

2. O encerramento ou a suspensio a que se refere o
numero anterior, devem ser comunicados até 20 (vinte)
dias uteis apds a sua ocorréncia, através do modelo de
impresso do requerimento para inscri¢gdo no Cadastro
dos Estabelecimentos comerciais, publicado na Portaria
n°® 34/2008, de 8 de Setembro.

CAPITULO III

Da declaracao prévia, fiscalizacao
e das contra ordenacoées

Seccao I
Da Regime de declaracao prévia
Artigo 20°
Regime de declaracao prévia

1. O titular da exploragao dos estabelecimentos abran-
gidos pelo presente diploma deve apresentar uma decla-
racéo ao responsavel pela area de comércio, ou em caso
de delegacdo de competéncia ao presidente da associac¢io
empresarial do respectivo sector ou drea geogréafica, e ou
a camara municipal onde se situa o estabelecimento, no
momento do pedido de vistoria, na qual se responsabiliza
que o estabelecimento cumpre todos os requisitos adequa-
dos ao exercicio da actividade ou do ramo de comércio.

2. A declaracdo a que se refere o n.° 1 é efectuada
através de um modelo préprio, publicado no Anexo IV
ao presente diploma, e disponibilizado electronicamente
ou em papel, pelo responsavel pela area de comércio,
ou em caso de delegacdo de competéncia ao presidente
da associacdo empresarial do respectivo sector ou area
geografica e ou a camara municipal onde se situa o es-
tabelecimento.

3. A Direccéo Geral responsavel pelo sector do comércio,
e as entidades nos casos de delegacao de competéncias,
e ou a camara municipal onde se situa o estabelecimento
devem emitir um comprovativo da apresentacao da de-
claracao.

4. Na posse dos comprovativos, referidos no nimero
anterior, o titular da exploragdo do estabelecimento pode
dar inicio ao funcionamento a partir da data prevista
na respectiva declaracéo, e no caso de renovagoes pode
continuar a funcionar até a realizacio da vistoria.

Seccao 11
Da Fiscalizacao
Artigo 21°
Fiscalizacao

A fiscalizag¢do do cumprimento do disposto no presente
diploma compete a Inspecgdo-Geral das Actividades
Econémicas — IGAE, sem prejuizo das competéncias
legalmente atribuidas a outras entidades.
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Seccao 111
Contra-ordenacoes
Artigo 22°

Falsas Declaracoes

Quem, com intencdo de obter vantagens, para si ou
para terceiros, prestar falsas declaracées relativas a
ultima parte do n° 1 do artigo 20.°, comete contra-orde-
nacéo, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal,
punidos nos termos da Lei geral.

Artigo 23°

Das coimas e a respectiva agravacao

1. Aplica-se as infracgées ao presente diploma as dispo-
sigoes do Decreto-Legislativo n.° 2/2009, de 15 de Junho,
que regula as infrac¢des contra a economia e satude pu-
blica, e todas as demais legislagées que regulam o sector
econémico e alimentar.

2. O produto das coimas aplicadas no ambito do presente
diploma reverte em 60% (sessenta por cento) para os cofres
do Estado, 20% (vinte por cento) para a Direccdo Geral
responsavel pelo sector do comércio e 20 % (vinte por cento)
para a Inspeccao-Geral das Actividades Econémicas.

Artigo 24°

Sancédes acessorias

1. Em func¢io da gravidade das infraccoes e da culpa do
agente pode ser aplicada a sancdo acessoria de encerra-
mento do estabelecimento por um periodo até 2 (dois)
anos.

2. Pode ser determinada a publicidade da aplicacéo
da sancio por contra-ordenacio mediante a afixacéo de
copia da decisdo no proprio estabelecimento e em lugar
bem visivel pelo periodo de 30 (trinta) dias.

CAPITULO IV

Disposicées finais e transitorias
Artigo 25°

Processos pendentes

Os titulares dos processos de licenciamento dos esta-
belecimentos que a data de entrada em vigor do presente
diploma estejam a decorrer, podem optar pelo regime
previsto no artigo 20° do presente diploma, devendo o
titular da exploracdo proceder ao envio da declaracéo
prévia a que se refere o referido artigo.

Artigo 26°
Revogacao

1. Fica revogado o Decreto-Lei n.° 3/2006, de 16 de
Janeiro, bem como as Portarias n.° 47/2008, de 29 de
Dezembro e 41/2008, de 15 de Dezembro.

2. Fica também revogado o artigo 2° da Portaria 44/2008,
de 22 de Dezembro.

Artigo 27°
Entrada em vigor

O presente diploma entra em vigor no dia seguinte ao
da sua publicagao.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros.

José Maria Pereira Neves - Cristina Isabel Lopes da Silva
Monteiro Duarte - Fatima Maria Carvalho Fialho

Promulgado em 12 de Agosto de 2009
Publique-se.

O Presidente da Republica, PEDRO VERONA RO-
DRIGUES PIRES

Referendado em 13 de Agosto de 2009
O Primeiro-Ministro, José Maria Pereira Neves
ANEXO 1
(A que alude o n°4 do artigo 5°)

Elementos que devem acompanhar o pedido de reali-
zacgdo de vistoria:

a) Titulo de propriedade, contrato-promessa ou
qualquer outro documento bastante, de que
resulte ou possa vir a resultar a legitimidade
do requerente para construir o estabelecimento
ou conjunto comercial em causa ou, caso estes
Ja existam, para os explorar comercialmente;

b) Planta de localizacdo do projecto emitida pelo
municipio da zona de instalagdo do estabele-
cimento, com o uso a que se destina.

¢) A planta a que se refere a alinea anterior pode
ser dispensada nos concelhos onde é possivel
aceder informaticamente a mesma.

d) Planta do estabelecimento aprovado pelo Muni-
cipio da zona de instalac¢io do estabelecimento
indicando a parte destinada ao comércio e a
area de venda (identificando o ramo alimentar
e nao alimentar, se aplicavel), as zonas de
circulacdo de clientes, de sanitarios, de arma-
zenagem e de stocagem (prateleiras e estantes),
os sistemas de seguranca, iluminacio e ven-
tilacdo, bem como, os servigos de apoio e de
escritérios. No caso de conjuntos comerciais
indicacdo dos servigos a disponibilizar pela
gestdo comum do empreendimento.

e) A planta a que se refere a alinea anterior nao é
exigivel, nos caso de estabelecimentos com
area de venda até 100m2, onde sera suficiente
a apresentacdo de esbocete.
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ANEXO Il
(A que alude o n®2 do artigo 52)
PEDIDO DE VISTORIA
AOS
ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS

MINISTERIO DA ECONOMIA, ’ -
CRESCIMENTO E COMPETITIVIDADE Antes de preencher leia bem todo o impresso
Decreto-Lei n © 30/2009
De 17 de Agosto

ESTE PEDIDO DESTINA-SE A: |

l:| OBTENGAO DO ALVARA COMERCIAL RENOVACAO DO ALVARA COMERCIAL m MUDANGCA

PARA A REALIZACAO DE VISTORIA A ESTABELECIMENTOS DE COMERCIO POR GROSSO E POR GROSSO EM LIVRE SERVICO
COM A SEGUINTE DIMENSAO, DA AREA BRUTA LOCAVEL

I] Inferior a 50 m?
Igual ou superior a 50 m2 mas inferior a 100 m2

H] Igual ou superior 100 m2 mas inferior a 500 m2

m Igual ou superior a 500 m? mas inferior a 1 000 m2

H] Igual ou superior a 1 000 m?

m E a Conjuntos Comerciais da area bruta locavel Superior a 1 000 m2

n ELEMENTOS DE IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO COMERCIAL
NOME / INSIGNIA

NUMERO DE ALVARA COMERCIAL EMISSAO VALIDADE

LIl l]d Ll LIl

ENDEREGO

RUA/ AV /PRACA/N? E ANDAR

I I O O A
wHA | L o N ex= e 3 A I A I
ocAL L | I Lttt b teman LTI TT LT caxapostac] | | | |
TeeroNe | | | [ L[l e L Ll Jzona LI T]]]
Vem, nos termos do n° 1 do artigo 5, do Decreto - Lein? ... / 2009 deI_I_I de | | | | | | | | | [ -soliciara realizaggo de vistoria

as instalagdes.

n DATA DO PREENCHIMENTO DO PEDIDO

O REQUERENTE

DATA| | | | | | | ASSINATURA

TALAO DE RECEPCAO DO PEDIDO DE VISTORIA

A PREENCHER PELO SERVICO DE RECEPCAO DO PEDIDO DE VISTORIA

—Novembro 2008

DATA DE RECEPGCAO DO PEDIDO

DATA|||||||

(ASSINATURA DO RESPONSAVEL PELA RECEPGAO DO PEDIDO)

Maura Gongalves - mauragoncalves@iol.pt
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ANEXO IlI
(A que alude o n°2 do artigo 15°)

@ Nome do Estabelecimento:
s((fA
=/

Denominacao:

Actividade:
Ministério da Economia, Crescimento e Competitividade | Representante Legal:
Endereco:
AUTO DE VISTORIA
Rua Ne C.P.
Antes de preencher leia bem todo o impresso
Decreto-Lei n2 30/2009 fiha Concelho Local
De 17 de Agosto 5
Processo n.2:
ACTIVIDADE COMERCIAL: A GROSSO A RETALHO CONJ. COMERCIAIS /
Motivo de Vistoria:
ABERTURA __ RENOVAGCAO ___ TRESPASSE ___ MODIFICAGAO DO MUDANGCA DE LOCALIZACAO ___
Ao abrigo do Decreto-Lein.? ... /2009, de ... de ..., deslocou-se no dia , do més de do ano de dois mil e ,
pelas horas, mediante pedido de (indicar o nome do requerente) , a
Comissdo de Vistoria constituida pelos elementos abaixo indicados, ao estabelecimento (indicar o nome do estabelecimento)
na ilha de Local , pertencente ao (a)

, a fim de proceder a vistoria.

Efectuada a vistoria, a Comissao constatou que as instalagées que integram o estabelecimento comercial estao:

C = Conforme | NC = Nao Conforme | NA = Nao Aplicavel

C NC | NA

ASPECTO FISICO DAS INSTALACOES
Conformidade com as disposicoes legais aplicdveis,
com os planos e projectos de implementacdo do
estabelecimento, designadamente no que se refere a
localizacdo e dimensdo e as instalacdes eléctricas
adequadas as necessidades dos produtos a serem
comercializados;

Observacao

ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS NAO ALIMENTARES

Condicdes de iluminacdo e de venfilacdo
adequadas & natureza das actividades.

Instalacdes sanitdrias em nUmero suficiente e
devidamente equipadas com esgoto sifonado e
abastecimento de dagua corrente, assim como
dispositivos adequados & limpeza e higienizagcdo das
instalacdes

Paredes completamente rebocadas e pintadas.

Pavimentos cimentados e conservados
permanentemente limpos;

ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS ALIMENTARES
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ANEXO llI

(A que alude o n°2 do artigo 15°)

Instalacdes sanitdrias em numero suficiente, munidas

de autoclismo e com um sistema de esgoto eficaz e

equipadas com ventilacdo natural ou mecdnica, ndo

podendo as mesmas comunicar directamente com
as salas onde se manipulam os alimentos;

Um nUmero adequado de lavatdrios devidamente
localizados e indicados para a lavagem das mados,
equipados com dgua limpa, accionadas por peddal
ou sensor, materiais de limpeza das mados e
dispositivos de secagem higiénica e, sempre que
necessdrio para assegurar a seguranca e salubridade
dos géneros alimenticios, devidamente separados
dos que se destinam a lavagem de alimentos;

Ventilacdo natural ou mecdnica adequada e
suficiente, de modo a ser evitado o fluxo mecénico
de ar de uma drea contaminada para uma limpa,
devendo os sistemas de ventilacdo ser construidos de
forma a proporcionar um acesso fécil aos filtfros e a
outras partes que necessitem de limpeza ou de
substituicdo;

As instalacoes alimentares permanentes devem dispor
de luz natural e/ou artificial adequada.

O estabelecimento deve dispor de um sistema de
abastecimento de dgua potdvel, ligado & rede de
abastecimento publico ou a sistema privado com as
caracteristicas de qualidade da dgua para consumo
humano constantes da lei. A dgua utilizada no
abastecimento deve ser suficiente e permitir uma
ufiizacdo que garanta a ndo contaminacdo dos
géneros alimenticios.

Os sistemas de esgoto devem ser adequados ao fim a
gue se destinam e projectados e construidos de
forma a evitar o risco de contaminacdo. Se os canais
de evacuacdo forem total ou parcialmente abertos,
devem ser concebidos de forma a assegurar que ndo
haja fluxos de residuos de zonas contaminadas para
zonas limpas, em especial para zonas onde sejam
manuseados alimentos susceptiveis de apresentarem
um elevado risco para o consumidor final.

As instalacdes alimentares permanentes devem,
sempre que necessdrio, dispor de  vestidrios
adequados para o pessoal.

Os produtos de limpeza e os desinfectantes ndo
devem ser armazenados em dreas onde sdo
manuseados géneros alimenticios.
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ANEXO llI

(A que alude o n°2 do artigo 15°)
Os pavimentos das instalacdes devem ser construidos
com matericis impermedveis, antiderrapantes,
lavdveis e ndo tdxicos, de forma a permitir o
escoamento adequado das superficies, para as As
paredes das referidas instalacdes devem ser
construidas com materiais impermedveis, lavdveis e
ndo téxicos, e ser lisas até uma altura adequada ds
operacoes de limpeza.
segurar a seguranca e salubridade dos géneros
alimenticios.
Os tectos, tectos falsos e outros equipamentos neles
suspensos devem ser concebidos, construidos e
acabados de modo a evitar a acumulacdo de
sujidade, reduzir a condensacdo e o desenvolvimento
de bolores indesejdveis e evitar o desprendimento de
particulas, outras substéncias ou objectos nocivos.
As janelas e outras aberturas devem ser construidas
de modo a evitar a acumulacdo de sujidade, estar
equipadas, sempre que necessArio para assegurar a
seguranca e salubridade dos géneros alimenticios,
com redes de proteccdo confra insectos, faciimente
removiveis para limpeza, e permanecer fechadas
durante a laborac¢cdo, quando da sua abertura puder
resultar a contaminacdo dos géneros alimenticios
pelo ambiente exterior.

As portas devem ser superficies lisas e ndo
absorventes.

As superficies em contacto com os géneros
alimenticios, incluindo as dos equipamentos, devem
ser construidas em materiais lisos, lavdveis e ndo
toxicos.

ASPECTO DA FUNCIONALIDADE
Possuir dreas de armazenamento e de venda,
perfeitamente delimitadas e ter uma drea de
amostragem dos produtos. A presente disposicdo ndo
se aplica aos estabelecimentos de grossista em livre
servico;

Separar os produtos em funcdo da sua natureza;

Criar condicoes de conservacdo para aqgueles
produtos que exigem tal cuidado;

Utilizar estrados para o armazenamento dos produtos;
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ANEXO Il
(A que alude o n°2 do artigo 15°)

Dispor de espaco suficiente para circulagcdo do
pessoal encarregue de arrumacdo dos produtos;

Caso tiver a acumulacdo de dois tipos de actividades
(Grossista e Retalhista), deve existir duas dreas bem
distintas, com nitida separacdo fisica, devendo esta
Ultima  observar os requisitos de infra estrutural
comercial retalhista;

A existéncia de material de stockagem dos produtos
(expositores, prateleiras, estantes, paletes)
contempladas de acordo com a uliizacdo de
produtos de categorias diferentes;

Os meios frigorificos (Cadmaras, Armdrios ou
Expositores) devem ser instalados de modo a permitir
a saida facil para o exterior do ar que atravessa o
condensador, possuir indicadores de ftemperaturg,
possuir alarme ou ldmpada indicadora, colocada no
exterior, para alertar sempre que a porta ndo fique
completamente fechada e de accionamento interior
para abertura em situagcdo de emergéncia;
(APLICAVEL SOMENTE A ESTABELECIMENTO DE
PRODUTOS ALIMENTARES)

Existéncia de portas de evacuacdo com sinalizacdo
das saidas de emergéncia e dispositivo de iluminacdo
de emergéncia;

Existéncia de meios de Alarme;

Existéncia de um Plano de Actuacdo em Caso de
Incéndio;

Existéncia de extintores e bocaos-de-incéndio em
nimero suficiente, correctamente localizados e
dentro do prazo de validade.

A existéncia de boletim de sanidade emitido pela
Delegacia de Saude para todos os funciondrios do
estabelecimento inclusive o responsével do mesmo;

A existéncia de equipamentos individuais de
proteccdo, tais como capacetes, mdscaras, éculos,
luvas, calcado e vestudrio especiais, quando a
natureza das actividades aconselhem o seu uso;

A existéncia de instalacdes e de matericis de
primeiros socorros adequados a natureza das
actividades;
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ANEXO llI

(A que alude o n°2 do artigo 15°)

A existéncia de dispositivos adequados a limpeza e
higienizacdo do estabelecimento.

Os contentores devem ser de fabrico adequado,
possuir tampa protectora, mantida em boas
condicdes e permitir a fécil impeza e desinfeccdo.

A existéncia de dispositivos de sinalizacdo, de
proteccdo e de resguardo das dreas de trabalho
potencialmente perigosas, designadamente quando
situadas em locais elevados, em dreas onde existem
riscos de explosdo ou onde sejam manuseados ou
processados materiais  inflamdveis, tdxicos ou
perigosos, ou ainda na proximidade de zonas de
circulacdo de equipamentos de carga e transporte
ou de instalacdes, maquinas e equipamentos com
partes modveis ou funcionando a temperaturas e
pressdes elevadas, que possam causar danos fisicos
as pessoas que com eles trabalham ou que circulem
Nna sua vizinhanga.

A existéncia de dispositivos e meios adequados que,
atendendo d natureza das actividades, possam ser
razoavelmente exigidos para garantir a segurangca e
integridade fisica do pessoal do estabelecimento e
de terceiros, tanto para o homem como para o
ambiente, designadamente quando haja producdo
de ruidos intensos ou de efluentes e residuos
poluentes, caso em que deverd ser dada particular
atencdo aos sisfemas de evacuacdo, deposicdo e
tfratamento;

Os locais de armazenagem dos residuos devem ser
concebidos e utiizados de modo a permitir boas
condicdes de limpeza e impedir o acesso de animais
e a contaminacdo dos alimentos, da dgua potdavel,
dos equipamentos e das instalacdes. (APLICAVEL
SOMENTE A  ESTABELECIMENTO DE PRODUTOS
ALIMENTARES)

Apés deliberagao, a Comisséo considera que o estabelecimento esta:

APTO para ser aberto ao publico I:I
Nao APTO para ser aberto ao publico I:I

Com deficiéncias e recomenda a sua superagao no prazo de dias a contar da presente data. I:I

Recomendac¢oes / Conclusoes:
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ANEXO llI
(A gue alude o n°2 do artigo 15°)

E nada havendo a se tratar se encerra o presente Auto que depois de lido e achado conforme, vai ser assinado pelos seguintes

membros da Comissao presentes:

A Comissao de Vistoria,

Nome:

por delegagao, pela Camara que presidiu a vistoria;

Nome:

designado pela Direcgao Geral responsavel pelo sector do comércio;

Nome:

designado pelos servigos municipais onde se localiza o estabelecimento;

Nome:

designado pela Delegacia de Salde da area onde se situa o estabelecimento;

Nome:

designado pela Direcgao Geral responséavel pelo sector alimentar.

Assistiu ainda a Vistoria,

Nome:

designado por

Nome:

designado por
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MINISTERIO DA ECONOMIA, CRESCIMENTO E COMPETITIVIDADE
Declaracédo Prévia para o Funcionamento
Dos

Estabelecimentos Comerciais
Abrangidos pelo regime instituido pelo Decreto-Lei n? .../2009

Uso exclusivo das Camara s

ANEXO IV

(A que alude o n? 2 do artigo 209) Data __ /[ /[

N¢ do processo

(I B B

A preencher pela empresa

TIPO DE DECLARACAO n DATA PREVISTA

INSTALAGAO DO ESTABELECIMENTO

Alteracdo do tipo de actividade ou ramo de comércio

MODIFICAGAO Mudanca de localizagao

Modificagao do estabelecimento

RENOVACAO DO ALVARA

TRESPASSE

LOOOOOd

n ELEMENTOS DE IDENTIFICACAO DA EMPRESA TITULAR DA EXPLORACAO DO ESTABELECIMENTO

FIRMA / DENOMINAGAO SOCIAL

I e e e B I
NELL L]

ENDEREGCO DA SEDE

RUA/ AV /PRACA/N¢ E ANDAR

i L] conceto | L I L LTI LTIl
wocAL | | [ LI L PPttt ittt fzonal LIty
CAIXA POSTAL | | | | | meceroNe || [ [ [ | | | ax L LT

emar AP PPl
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n ELEMENTOS DE IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO OBJECTO DE DECLARACAO

MINISTERIO DA ECONOMIA, CRESCIMENTO E COMPETITIVIDADE

NOME / INSIGNIA

I e e ) O
I e e ) O

ENDEREGO

RUA/ AV /PRAGA/N¢ E ANDAR

wha L] conceto [ L LI LT LTl
woeat | | I LTIt fzonap g PPttt
CAIXAPOSTAL | | | | | Tecerone || [ L e L]

evae AP

n CARACTERIZAGCAO DA ACTIVIDADE ECONOMICA A EXERCER NO ESTABELECIMENTO

COMERCIO POR GROSSO []

AREA DE VENDA | | | | |m2

COMERCIO A RETALHO D

i NUMERO DE PESSOAS AO SERVIGO | I
COMERCIO POR GROSSO A LIVRE SERVIGO D

CONJUNTO COMERCIAL D

5.1. BREVE DESCRIGAO DA AcTIViDADE ECONOMICAAEXERCER | | | [ | I | L L L L L L L L L L L1111
N I I I I A e A v I I O O O O
Lo et
Lottt ettt
Lo e et el




736 ISERIE — N° 33 «B. O.» DA REPUBLICA DE CABO VERDE — 17 DE AGOSTO DE 2009

MINISTERIO DA ECONOMIA, CRESCIMENTO E COMPETITIVIDADE

5.3. CLASSIFICACAO DA ACTIVIDADE ECONOMICA EXERCIDA NO ESTABELECIMENTO DE ACORDO COM A CAE EM VIGOR

5.3.1. ACTIVIDADE PRINCIPAL

DATA DO PREENCHIMENTO DO PEDIDO

O REQUERENTE

DATA | | | | I ASSINATURA

TALAO DE RECEPCAO DA DECLARACAO PREVIA

A PREENCHER PELO SERVICO DE RECEPCAQO

DATA DE RECEPCAO DO PEDIDO

DATA I_l_I_I_I_I_l

(ASSINATURA DO RESPONSAVEL PELA RECEPGAO DO PEDIDO)
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9,

MINISTERIO DA ECONOMIA, CRESCIMENTO E COMPETITIVIDADE

DECLARACAO

, titular da exploracao do

estabelecimento declara, com plena responsabilidade, que cumpre toda a legislagdo aplicavel
aos produtos nele comercializados, nomeadamente em matéria de instalagdes e equipamentos,

higiene e seguranca do trabalho e de ambiente.

Data /]

Assinatura

(carimbo da empresa)

Junta:

- Fotocopia, do bilhete de identidade do empresario em nome individual, ou do declarante. D
- Fotocopia da certidao da conservatéria do Registo Comercial actualizada (menos de 1 ano) ou
declaracéo de inicio de actividade no caso de empresério em nome individual.

- Planta do estabelecimento com a indicacdo da localizagdo dos equipamentos e dos espacos H
destinados a seccgoes.



738 ISERIE — N° 33 «B. O.» DA REPUBLICA DE CABO VERDE — 17 DE AGOSTO DE 2009

C = Conforme | NC = Nao Conforme | NA = Nao Aplicavel

Observacao

ASPECTO FISICO DAS INSTALACOES

Conformidade com as disposigdes legais aplicaveis, com os planos e
projectos de implementagcdo do estabelecimento, designadamente no
que se refere a localizagdo e dimenséo e as instalagbes eléctricas
adequadas as necessidades dos produtos a serem comercializados;

ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS NAO ALIMENTARES

Condigdes de iluminagdo e de ventilagdo adequadas a natureza das
actividades.

Instalagbes sanitarias em numero suficiente e devidamente equipadas
com esgoto sifonado e abastecimento de agua corrente, assim como
dispositivos adequados a limpeza e higienizagéo das instalagdes

Paredes completamente rebocadas e pintadas.

Pavimentos cimentados e conservados permanentemente limpos;

ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS ALIMENTARES

Instalagbes sanitarias em numero suficiente, munidas de autoclismo e
com um sistema de esgoto eficaz e equipadas com ventilagdo natural ou
mecanica, nao podendo as mesmas comunicar directamente com as
salas onde se manipulam os alimentos;

Um nOmero adequado de lavatérios devidamente localizados e
indicados para a lavagem das maéos, equipados com &gua limpa,
accionadas por pedal ou sensor, materiais de limpeza das maos e
dispositivos de secagem higiénica e, sempre que necessario para
assegurar a seguranga e salubridade dos géneros alimenticios,
devidamente separados dos que se destinam a lavagem de alimentos;

Ventilagdo natural ou mecénica adequada e suficiente, de modo a ser
evitado o fluxo mecénico de ar de uma area contaminada para uma
limpa, devendo os sistemas de ventilagdo ser construidos de forma a
proporcionar um acesso facil aos filtros e a outras partes que
necessitem de limpeza ou de substitui¢ao;

As instalagbes alimentares permanentes devem dispor de luz natural
e/ou artificial adequada.

O estabelecimento deve dispor de um sistema de abastecimento de
agua potavel, ligado a rede de abastecimento publico ou a sistema
privado com as caracteristicas de qualidade da agua para consumo
humano constantes da lei. A agua utilizada no abastecimento deve ser
suficiente e permitir uma utilizagdo que garanta a ndo contaminagéo dos
géneros alimenticios.

Os sistemas de esgoto devem ser adequados ao fim a que se destinam
e projectados e construidos de forma a evitar o risco de contaminagao.
Se os canais de evacuagao forem total ou parcialmente abertos, devem
ser concebidos de forma a assegurar que nao haja fluxos de residuos de
zonas contaminadas para zonas limpas, em especial para zonas onde
sejam manuseados alimentos susceptiveis de apresentarem um elevado
risco para o consumidor final.
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As instalacbes alimentares permanentes devem, sempre que
necessario, dispor de vestiarios adequados para o pessoal.

Os produtos de limpeza e os desinfectantes ndo devem ser
armazenados em areas onde sdo manuseados géneros alimenticios.

Os pavimentos das instalagdes devem ser construidos com materiais
impermeaveis, antiderrapantes, lavaveis e ndo toxicos, de forma a
permitir o escoamento adequado das superficies, para as As paredes
das referidas instalagbes devem ser construidas com materiais
impermeaveis, lavaveis e nao toxicos, e ser lisas até uma altura
adequada as operagoes de limpeza.

segurar a seguranca e salubridade dos géneros alimenticios.

Os tectos, tectos falsos e outros equipamentos neles suspensos devem
ser concebidos, construidos e acabados de modo a evitar a acumulagéo
de sujidade, reduzir a condensagao e o desenvolvimento de bolores
indesejaveis e evitar o desprendimento de particulas, outras substancias
ou objectos nocivos.

As janelas e outras aberturas devem ser construidas de modo a evitar a
acumulagéo de sujidade, estar equipadas, sempre que necessario para
assegurar a seguranga e salubridade dos géneros alimenticios, com
redes de proteccdo contra insectos, facilmente removiveis para limpeza,
e permanecer fechadas durante a laboragao, quando da sua abertura
puder resultar a contaminagdo dos géneros alimenticios pelo ambiente
exterior.

As portas devem ser superficies lisas e ndo absorventes.

As superficies em contacto com os géneros alimenticios, incluindo as
dos equipamentos, devem ser construidas em materiais lisos, lavaveis e
nao toxicos.

ASPECTO DA FUNCIONALIDADE

Possuir areas de armazenamento e de venda, perfeitamente delimitadas
e ter uma area de amostragem dos produtos. A presente disposi¢cdo nao
se aplica aos estabelecimentos de grossista em livre servico;

Separar os produtos em fungéo da sua natureza;

Criar condigbes de conservagdo para aqueles produtos que exigem tal
cuidado;

Utilizar estrados para o armazenamento dos produtos;

Dispor de espago suficiente para circulacdo do pessoal encarregue de
arrumagao dos produtos;

Caso tiver a acumulagdo de dois tipos de actividades (Grossista e
Retalhista), deve existir duas areas bem distintas, com nitida separagao
fisica, devendo esta Ultima observar os requisitos de infra estrutural
comercial retalhista;
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A existéncia de material de stockagem dos produtos (expositores,
prateleiras, estantes, paletes) contempladas de acordo com a utilizagao
de produtos de categorias diferentes;

Os meios frigorificos (Camaras, Armarios ou Expositores) devem ser
instalados de modo a permitir a saida facil para o exterior do ar que
atravessa o condensador, possuir indicadores de temperatura, possuir
alarme ou lampada indicadora, colocada no exterior, para alertar sempre
que a porta nao figue completamente fechada e de accionamento
interior para abertura em situagdo de emergéncia; (APLICAVEL
SOMENTE A ESTABELECIMENTO DE PRODUTOS ALIMENTARES)

CONDICOES DE SEGURANCA CONTRA INCENDIO

Existéncia de portas de evacuagdo com sinalizagdo das saidas de
emergéncia e dispositivo de iluminagao de emergéncia;

Existéncia de meios de Alarme;

Existéncia de um Plano de Actuagado em Caso de Incéndio;

Existéncia de extintores e bocas-de-incéndio em numero suficiente,
correctamente localizados e dentro do prazo de validade.

CONDICOES DE HIGIENE E SEGURANCA NO TRABALHO

A existéncia de boletim de sanidade emitido pela Delegacia de Saude
para todos os funcionarios do estabelecimento inclusive o responsavel
do mesmo;

A existéncia de equipamentos individuais de protecgdo, tais como
capacetes, mascaras, 6culos, luvas, calgado e vestuario especiais,
quando a natureza das actividades aconselhem o seu uso;

A existéncia de instalagbes e de materiais de primeiros socorros
adequados a natureza das actividades;

A existéncia de dispositivos adequados a limpeza e higienizagdo do
estabelecimento.

Os contentores devem ser de fabrico adequado, possuir tampa
protectora, mantida em boas condicdes e permitir a facil limpeza e
desinfeccéo.

A existéncia de dispositivos de sinalizagéo, de protec¢éo e de resguardo
das éareas de trabalho potencialmente perigosas, designadamente
quando situadas em locais elevados, em areas onde existem riscos de
explosdo ou onde sejam manuseados ou processados materiais
inflaméaveis, toxicos ou perigosos, ou ainda na proximidade de zonas de
circulagédo de equipamentos de carga e transporte ou de instalagdes,
maquinas e equipamentos com partes moéveis ou funcionando a
temperaturas e pressdes elevadas, que possam causar danos fisicos as
pessoas que com eles trabalham ou que circulem na sua vizinhanca.

A existéncia de dispositivos e meios adequados que, atendendo a
natureza das actividades, possam ser razoavelmente exigidos para
garantir a seguranga e integridade fisica do pessoal do estabelecimento
e de terceiros, tanto para o homem como para o ambiente,
designadamente quando haja produgdo de ruidos intensos ou de
efluentes e residuos poluentes, caso em que devera ser dada particular
atencao aos sistemas de evacuacgédo, deposicao e tratamento;

Os locais de armazenagem dos residuos devem ser concebidos e
utilizados de modo a permitir boas condi¢ées de limpeza e impedir o
acesso de animais e a contaminagdo dos alimentos, da &gua potavel,
dos equipamentos e das instalagdes. (APLICAVEL SOMENTE A
ESTABELECIMENTO DE PRODUTOS ALIMENTARES)

O Primeiro-Ministro, José Maria Pereira Neves



